Da sevplice elemento indispensabile alla
vita a qualcosa AL piv;
8 il cibo che, 0ggi pin di ievi, ci presenta

Sfhaccettature Adel tutto inaspettate.

Dal mero valore nutrvizionale al
soddistacimento di gusto, Vista ¢ olfatto,
fino a rappresentare un potente
mezzo Al comunicazione, con tutti i suol

segni ¢ il suo linguaggio;

RUASE come una nuova tendenza della
Societd, il cibo, quello buono, sié innalzato
a protagonista di momenti semplici ¢
genuinig, con la sua delicatezza ¢ la sua

forza coesiva tra chi Lo consuma.

VL invitiamao, quindi, tva ( profisi ed ¢
saport, per gustare il piacere i
un semplice
Viaggio alla riscoperta di luoghi ¢ gusti

forse dimenticati, ma non perduti.



Benwvenuti da... COCCIN E[,&

Stamo L follettl della cucina, il
nostro compito & quello di rendere
gustose le tue serate.

Per mantenere sapori genuint Lo
wostver cuelng & arvtigionale, tuttl ©
ctbl sono preparatt al momento.

Qualehe ingrediente di wostra produzione in
aleund periodt dell'anno potrebbe subive

processt di congelamento.

(L coperto now ha prezzo perché da wol TU
sel Ll benvenuto. Tuttl L nostri prodottl
sonp statl accuratamente selezlonatl:

quello che tl verra servito proviene
divettamente da produttort Locall ed
nziende agricole selezlonate.

Siamo a disposizione per festeggiate tutti L tuoi momenti speciali con Pranzi,
Cene, 0 Rinfreschi
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Tagliere salumi nostrani

(Salumi nostrani cotti € crudi )

Tagliere formaggi
(Formaggi locali e valdostani senviti con
Le marmellate AL nostra produzione)

Tagliere misto salumi ¢ formaggi
(Salumi nostrani ¢ formaggi locali e valdostani

Serviti con le marmellate AL nostra produzione)
Tagliere di Lardo al rosmarine

Piatte rustico con salumi

(Bastoncini del pizzaiolo ¢ salumdi,)

Piatto rustico comn criudp

(Bastoncink del pizzaiolo con crudp ¢ prugne seeche)

Awti,p astl

FO0 € pice. ~ 11,00 € gran.

FO0 € pice. ~ 11,00 € gran.

FE0 € plee. - 11,50 € gran.

6,008 pice. - 10,00 € gran.

950€

10,00 €

Albese di vitello con fonduta di castelmagno

(Carne plemontese )

Albese i vitello con Bagna Cauda

(Carne pieymontese, bagna cauda)

Tartare alla piemontese
(Carne piemontese, cipolline tn agrodolee,

cetrioling, olive taggiasche, tuorlo A'uove crudp)
Tomini grigliati
(Tomini, patate alla griglia, speck )

Tvis ai acciughe alla piemontese
(Acciughe verdi, rosse, ¢ in glardiniera)

Flan di funghi e patate con fonduta Ai

castelmagmo

Antfpﬂsto coceinella

1200 €

11,00 €

10,50 €

£00 €

L00 €

qooe

800 €
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Priml

Ravipli AL carme con ragu al Vino rosso
(Pasta fresca, ragu di carni piemontest.)

Raviol alla coccinella
(Pasta fresca, speck, zucchine, zafferano.)

IL raviole Givolettese burro ¢ salvia

(t vavioll Glvolettest Vi saranno servitl esclusivamente alla Cocelnella, da
novenlbore o marzo sono di colove rosso scuro e riplent con carne di clnghiale.
L'bmpasto & ottenuto con Laggiunta di vino rosso (Barbera),sono servitl con
wna salsa di burvo ¢ salvia nostrana per esaltarne il gusto ed i sapore.)

Risotto pere ¢ Castelmagno (Minimo per 2 persone)

Risotto coccinella (Minimo per 2 persone)
(Salsiceia, finghi ¢ zatferans)

Tagliatelle alla piemontese
(Pasta fyesca, bagna Cauda ¢ peperont)

Tagliatelle al castelmagmno
(Pasta fresca)

Tagliatelle alla parmigiana

(Pasta frésca, pomodoro frésco, melanzane, parmigians)

quocchi di castagne al miele
(Pasta fresca, miele, lardo, castagne)

quocchi di castagne burro ¢ salvia
(Pasta frésca)

quocchi sfiziost
(Guocchi di castagne, speck, pomodoring, pinoli)

Zuppa Aello chef

£50 €

Jooe

1050 €

10,00 € /cadl.

Lo0 € /cad.

£50 €

9o0€

800 €

£50 €

RS0 €

E50 €

K00 €
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Filetto dinverno
(filetto 200g cirea, con speck, wuvetta, mandorle,

Servito su un lette di trevisana)

Filetto al castelmagno
(filetto 200g cirea, castelmagns)

Filetto con le mele
(filetto 200g cirea, mele brasate al Barolo)

Filetto al lardp

(filetto 2004 cirea bardato con lardp con senape antica)

Filetto prugme ¢ pinoli
(Filetto 2004 civea con prugne e pinoli Aambato al porto)

Tagliata di filetto
(Tagliata i filetto con rucola ¢ pomodoro fresco)

Tagliata alla trevisana ¢ speck
(Tagliata di sottofiletto con trevisana e speck)

Tagliata alle castagmne
(Tagliata di sottofiletto ¢ castagne)

Straccetti AL sottofiletto
(Straccetti di sottofiletto con senape ¢ panna)

Straccetti di pollo miele ¢ birva
Straceetti AL pollo al curvy

Straccetti di pollo al porto

Tutte Le carnl provengono da una cascing
nella quale vengono prodotte carnt di razza
plemontese. La produzione now ¢ di grandt
quantith wa ol alta qualith cl scusiamo fin
d'ora se aleund tagll non fossero disponibili.

1850 €

20,00 €

19,00 €

1850 €

21,00 €

1850 €

1450 €

16,00 €

14,50 €
12,50 €
1250 €

1250 €
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La griglia

Costata i butala

(Costata ai fervi taglio minimo +.5hg) 3,70 €Ny
Costine dAgnello con Arvosticini 16,00 €
Filetto ai fervi

(Cirea 200 g) 16,00 €
Sottofiletto ai fervi

(Cirea 200 g) 13,50 €

Sottofiletto patate ¢ rosmarino

(Sottofiletto alla griglia con patate e rosmarino) 1550 €
Tagliata Ji pollo

(Zucchine noci, e scaglie Ai grana) 17,00 €
Hamburger e patate

(Cirea 200 g, ¢ patate ) 10,50 €

Piatto unico
(Salstecin o polls) j,OO €

Le s]aecial,’btﬁt

qrigliata mista piemontese
(Piatto consigliato per due persone,
200g cirea dL Filetts, 2004 cirea di sottofiletts,
150g clrea di coscia, verdure grigliate, pane tostato

¢ salsine A nostra produzione) 3650 €

grigliata coccinella
(Piatto consigliato per due persone,
B00g i carni miste piemontest,

servite con pane tostato ¢ patate ) 2650 €
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Contorni

Sancrau p[emmtast

(Verza, aglio, ¢ acciughe) 4,00 €

Patate al forno 350 €
Verdure grigliate 400 €
msalata Jdi verza 380 €

msalata di stagione 350 €

msalata noci ¢ pollo

(nsalata A stagione, pollo, nock) 5,00 €

Insalata pasticeiata

(nsalata di stagione, tonno, olive € pomodors) 4,50 €

msalata ai pomodori

(Pomodori ¢ cipolla) 350 €

msalata ¢ cotto

(Insalata At stagione,

prosc. cotto arvosto, mozzarella, maionese) 4,00 €




P’Laoli,plizza

Piadipizza cotto
(Cotto ¢ formaggiv)

Piﬂdiplzza erudp
(Crudp ¢ formaggio)

Piadipizza povodoro fresco

(Rucola, porodoro frésco, mozzarella)

Piadipizza vegetariana

(Formaggio e verdure)

6,00 €

6,00 €

600 €

&,00 €



La nostra A@ YLPLZZQ

¢ tutta da scoprire ...

Gll ngredientt sono stati accuratamente selezionati per T€ ed il sesamo™ gli da
wn toceo d'eleganza, Le farine provengono da coltivazioni naturall e macinate in
un mulino Locale, Lo gran parte del powodoro & di nostra produzione, ¢ la
wmozzarella proviene da Latte di allevamenti plemontest.

* & disponibile anche senza sesamo su richiesta

Tuttl L glovedi HAPPY-AGRIPIZZ A

(Dalle 21,00 alle 22,00 ordini una pizza ¢ te ne portiamo due)

Agripizza Rossa

Margherita
(Pomodore € mozzarella origano)
+ Stagioni

(Porodore, mozzarella, funghi, carciofi, prosc. Cotto, olive)

Vegetariana
(Porodore, mozzarella, zucchine, peperont,

carciofi, pomodoro fresco )

Napoletana

(Porodore, mozzarella, acciughe, capperi)
Primavera

(Pomodoro fresco, mozzarella, rucola parmigians )
Marinara

(Pomodore, aglio, origano )

Gorgonzola e cipolle

(Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolle )
Valdostana

(Pomodore, mozzarella, fonting, prose. Cotto )
Parma

(Pomodloro, mozzarella, prose. Crudo )

5,50 €

&850 €

&850 €

&850 €

&50 €

5,50 €

&,50 €

Foo €

Ro0€
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Coceinella

(Pomodoro, mozzarella, pesto )

Burrosa

(Pomodpro, mozzarella di vacea J'erstg)
Diavolina

(Pomodoro, mozzarella, salamino piccante )
Cipollina

(Pomodoro, mozzarella, cipolle )
Prosciutto

(Porodore, mozzarella, prosciutto cotto )
Prosciutto ¢ funghi

(Pomodore, mozzarella, funghi prosciutto )
4+ formaggi

(Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, fonting, parmigians )
Capricciosa

(Pomodoro, mozzarella, finght, prosciutto, carciofi )
Salsiceia

(Pomodpro, mozzarella, salsiceia)
Wurstel Nostrani

(Pomodore, mozzarella, Wurstel )
Calzone fantasia

Agripizza Bianca

Nostro Piermonte

(Mozzarella, peperont, bagna cauda )
Speck ¢ fontina

(Mozzarella, fonting, speck)
Patatosa

(Mozzarella, patate, salsiceia )
Cipollotta

(Mozzarella, patate, cipolle)

6,50 €

Fov €

6,50 €

6,00 €

6,00 €

&50 €

Fop€

Fop€

&50 €

6,50 €
Fov€

5D E

&850 €

& 50 €

&6,00 €
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Salsiceiat € zucchineg
(Mozzarella, salsiceia, zucchine, grana a scaglie ) FO0 €
Gorgonzola ¢ nock
(Mozzarella, gorgonzola, nock) &,50 €
qorgonzola ¢ pere
(Mozzarella, gorgonzola, peve, nock) 6,50 €
caprese
(Mozzarella di vacea jersey, pomodore fresco, basilico ) FO0 €
Agrifocaceia
Olio ¢ rosmarino 550 €
Crudo 6,00 €
Pomodoro fresco
(Mozzarella di vacea jersey, rucola, pomodoro fresco ) FO0 €
Speck 6,00 €
Lardp 650 €
variante mozzarella di vacea jevsey 1,00 € - Rinforzi 0,50 € cad.
Agripizza-Dolee
Nutella FESE0 €
Nutella e nocciole goo e
Marmellata
(Marmellata fatta in casa ) ASE0 €
Bastoncini
(Bastoncini con nutella e panna ) &00 €

L Agriplzza a Glvoletto & un’idea di
COCCINELLA ...

Ed ¢ stata vealizzata tn collaborazione

con wastro Alfredo B. ...
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Dolel e frutta

Dolci fatti in casa

Giget o Rampin caldp con panna
(Glget: ligquore alla menta di Pancalieri

Rampin: Liquore cipccolato e menta di Pancalieri)

Sorbetto

Gelatt

Affogati

(Cloccolato, Calfe Amarena )

Affogate Coccinella

(Glget: liquore alla menta di Pancalieri

Rampin: Liquore cloccolato ¢ menta di Pancalieri
Farinel: Liquore latte ¢ menta

Menestrel: Liquore liquirizia ¢ menta )

Coppa 3 gusti

Coppa mangia-bevi

(Frutta e gelato )

Frappeé

4,00 €

450 €

300 €

5,00 €

600 €

350 €

&,00 €

350 €



